LIEBE GASTE,

herzlich willkommen in der Conditorei Sluka. Seit 1891 pflegen
und leben wir an unserem Stammsitz in der Conditorei Sluka am
Rathausplatz die hohe Kunst der Zuckerbackerei.

Der Erfolg und die Beliebtheit bei unseren Kunden aus nah
und fern bewog uns 2017 an einem zweiten Standort Gaste von
unserem handwerklichen Geschick und unserer Gastfreund-
schaft zu Uberzeugen.

Darum freuen wir uns ganz besonders, Sie in der Karntner
StraBe begriifRen zu dirfen. Alle unsere siiBen und pikanten
Spezialitaten werden ausschlief3lich in feinster Handarbeit,
mit viel Liebe zum Detail und ohne kiinstliche Aromen und Kon-
servierungsstoffe hergestellt.

Der Verwendung bester Rohstoffe und der Einsatz frischer, sai-
sonal verfliigbarer Produkte garantiert eine gleichbleibende hohe
Qualitat.

Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt.

Ihr Sluka-Team

DEAR GUESTS,

Welcome to the Conditorei Sluka. Since 1891, we have been
cultivating and living the high art of confectionery at our ancestral
home in the Conditorei Sluka on Rathausplatz.

The success and popularity with our customers from near and
far prompted us to convince guests of our craftsmanship and
hospitality at a second location in 2017.

That is why we are especially pleased to welcome you to
Kérntner Strasse. All of our sweet and savory specialties are
made exclusively by hand with the finest craftsmanship, atten-
tion to detail and without artificial flavours and preservatives.

The use of the best raw materials and the use of fresh, seasonal-
ly available products guarantees a consistently high quality.

We wish you a pleasant stay.

Your Sluka team




TAGESMENU s WEEKLY MENU € 15,90

22.6.2026 - 26.6.2026, 11:00 - 15:00 UHR / TIME

MONTAG
Rindsuppe mit Kaiserschoberl ACGL
Beef Soup with Kaiserschéberl
Schweinsbraten mit Serviettenknddel & Sauerkraut ACGL
Roast Pork with Bread Dumplings & Sauerkraut
DIENSTAG
Pastinolencremesuppe
Pastinolen Cream Soup AGL
Hascheehornchen mit Rote-Ruben Salat CAL
Hash Brown Cornets with Beet Salad
MITTWOCH
Erbsencremesuppe G
Cream of Pea Soup AGL
Puszta Schnitzel mit Basmatireis
Puszta Schnitzel with Basmati Rice AL
DONNERSTAG
Brokkolicremesuppe AGL
Cream of Broccoli Soup
Spinat Knodel mit Kasesauce ACGL
Spinach Dumplings with Cheese Sauce
FREITAG
Klare Kartoffelsuppe L
Clear Potato Soup
Kabeljau gebacken mit Erdapfel-Mayo Salat ACGL
Baked cod with potato mayo salad
Caesar Salat mit gebackenen Hiihnerstreifen / ACGLM
gebratenen Ganelen
Caesar Salad with baked chicken strips / pan-fried shrimp
Sluka's Chef Salat mit Schinken, K&se & gekochten Ei CGL
Sluka's Signature Salad with Ham, Cheese, and a Hard-Boiled Egg
Thunfischsalat mit Roten Zwiebeln & Oliven CLMD
Tuna Salad with Red Onions & Olives
Griechischer Hirtensalat mit Schafskase & Oliven
Greek Shepherd's Salad with Feta Cheese & Olives CLM

v/ vegetarisch

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen

kénnen, finden Sie auf der vorletzten Seite dieser Speiseka

rte.

€18,90
€21,90

€17,00

€18,90

€16,90

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

All prices are in euros and include VAT.





